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Modalidad: A distancia

Duración: 300 horas

Técnico Superior en Seguridad 
Alimentaria. Sistema APPCC y 

Manipulación en la Alimentación

Precio: 180 € *

* Materiales didácticos, titulación oficial y gastos de envío incluidos.

Descripción

La manipulación de alimentos engloba además de una preparación teórica-práctica, una 
concienciación sobre las medidas de seguridad y una aplicación de prácticas saludables con efectos 
directos hacia el consumidor/cliente. Gracias al curso, el alumno alcanzará una visión global y 
completa compuesta por el compendio de funciones y conceptos que asedian el ámbito de la 
seguridad alimentaria y la manipulación de alimentos.
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A quién va dirigido

A trabajadores que estén en contacto con los alimentos en todo su proceso; así como a cualquier 
persona que aún sin conocimientos sobre ello y sin experiencia previa quiera aprender sobre el 
tema.

Objetivos

El curso está divido en tres partes, cada una de ellas engloba unos objetivos específicos atendiendo 
al tema en cuestión:

El tomo de Seguridad Alimentaria, Sistema APPCC, pretende que el alumno obtenga una idea 
general del proceso del alimento desde su cultivo hasta el consumo, adquiera conocimientos de 
trazabilidad, aprenda sobre el sistema APPCC y sepa identificar los puntos de control críticos para 
poder prevenir posibles dificultades.

El manual de Legionela, Operaciones de Mantenimiento Higiénico-Sanitario de las Instalaciones de 
Riesgo, persigue que el alumno aprenda sobre el concepto de legionela, sobre el marco normativo 
que la regula, así como sobre  las prácticas de limpieza y desinfección. 

Por último, con el manual de Manipulador de Alimentos el curso busca que el alumno conozca 
completamente el tema, así como que patente la utilización de prácticas saludables una vez ocupe 
el puesto de trabajo y manipule alimentos.

Para que te prepara

El curso te prepara para conocer en profundidad el tema de la manipulación de los productos 
alimentarios. Gracias al curso, aprenderás acerca de temas como la legionela, el marco normativo 
que la regula, así como las prácticas de limpieza y desinfección; además de conocimientos de 
trazabilidad, del sistema APPCC y cómo identificar los puntos de control críticos para poder prevenir 
posibles incidencias.

Salidas laborales

Manipulador de Alimentos, Empresas Alimentarias, Restaurantes, Hostelería.

www.euroinnova.es Información y matrículas: 958 050 200 Fax: 958 050 244

http://www.euroinnova.es/Cursos-A-Distancia/Seguridad-Alimentaria-Sistema-Appcc-Manipulacion-Alimentacion


Técnico Superior en Seguridad Alimentaria. Sistema APPCC y Manipulación en la Alimentación

Una vez finalizado el curso, el alumno recibirá por parte de Euroinnova Formación vía correo postal, la 

titulación que acredita el haber superado con éxito todas las pruebas de conocimientos propuestas en el 

mismo.

Esta titulación incluirá el nombre del curso/master, la duración del mismo, el nombre y DNI del 
alumno, el nivel de aprovechamiento que acredita que el alumno superó las pruebas propuestas, las 
firmas del profesor y Director del centro, y los sellos de la instituciones que avalan la formación 
recibida (Euroinnova Formación, Instituto Europeo de Estudios Empresariales y Comisión 
Internacional para la Formación a Distancia de la UNESCO).

Titulación

Forma de financiación

- Contrarrembolso.

- Transferencia.

- Tarjeta de crédito.

www.euroinnova.es Información y matrículas: 958 050 200 Fax: 958 050 244

http://www.euroinnova.es/Cursos-A-Distancia/Seguridad-Alimentaria-Sistema-Appcc-Manipulacion-Alimentacion


Técnico Superior en Seguridad Alimentaria. Sistema APPCC y Manipulación en la Alimentación

Metodología

Entre el material entregado en este curso se adjunta un documento llamado Guía del Alumno dónde 
aparece un horario de tutorías telefónicas y una dirección de e-mail donde podrá enviar sus 
consultas, dudas y ejercicios. 

Los materiales son de tipo monográfico, de sencilla lectura y de carácter eminentemente práctico. La 
metodología a seguir se basa en leer el manual teórico, a la vez que se responden las distintas 
cuestiones y ejercicios que se incluyen dentro del cuaderno de evaluación.

Para su evaluación, el alumno/a deberá hacernos llegar en el sobre de franqueo en destino, dicho 
cuaderno de evaluación. La titulación será remitida al alumno/a por correo, una vez se haya 
comprobado el nivel de satisfacción previsto (60% del total de las respuestas).

Materiales didácticos

- Manual teórico 'Seguridad y Manipulación en la Alimentación Tomo I'

- Manual teórico 'Seguridad y Manipulación en la Alimentación Tomo II'

- Manual teórico 'Seguridad y Manipulación en la Alimentación Tomo III'

- Cuaderno de ejercicios
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Profesorado y servicio de tutorías

Nuestro centro tiene su sede en el "Centro de Empresas Granada", un moderno complejo 

empresarial situado en uno de los centros de negocios con mayor proyección de Andalucía Oriental. 

Contamos con una extensa plantilla de profesores especializados en las distintas áreas formativas, 

con una amplia experiencia en el ámbito docente.

El alumno podrá contactar con los profesores y formular todo tipo de dudas y consultas, así como 

solicitar información complementaria, fuentes bibliográficas y asesoramiento profesional. 

Podrá hacerlo de las siguientes formas:

- Por e-mail:  El alumno podrá enviar sus dudas y consultas a cualquier hora y obtendrá respuesta 

en un plazo máximo de 48 horas.

- Por teléfono: Existe un horario para las tutorías telefónicas, dentro del cual el alumno podrá 
hablar directamente con su tutor.
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